ZAPRASZAMY DO OBEJRZENIA PREZENTACII KIERUNKU

Jezeli twoja pasja jest poszukiwanie

nowych smakow i marzysz o zdobyciu

atrakcyjneqgo zawodu, technikum

Zywienia i ustuq gastronomicznych

czeka wtasnie na Ciebie!

Czeqo bedziesz sie uczyé w ramach programu hauczania:

o podstawowych zasad i planowania Zywienia

e wyposaZenia i zasad bezpieczefistwa w gastronomii

» organizacfi produkcji gastronomicznej

o technologii gastronomicznej z towaroznawstwem

e prowadzenia dziatalnoSci gospodarczej w gastronomii
o chemii lub biologii i jezyka angielskiego w zakresie rozszerzonym

Pr'aktyki zawodowe realizowane w trakcie nauki w technikum:

Umiejetnosci praktyczne uczniowie zdobywaja
podczas miesiecznych praktyk zawodowych

w klasie trzeciej w najlepszych restauracjach
i hotelach w Czestochowie oraz miesiecznych

praktyk zagranicznych w ramach programow

Leonardo da Vinci/Erasmus+ w Rimini

we Wtoszech.


http://www.zeromski.czest.pl/kierunki2015/gas.ppsx

Kwalifikac_ie zawodowe

Szkota nasza ksztatci w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych przyszte

kadry dla branzy gastronomicznej. Koficzac nauke mozna zdoby¢ dwie kwalifikacje:
T.6. Sporzqdzanie potraw i napojow

T.15. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych.

Nasza szkota jest doskonale przygotowana do realizacji ksztatcenia w dziedzinie

ustug gastronomicznych. Zajecia z przedmiotow zawodowych odbywajq sie
W nowoczeShie wyposazonej pracowni gastronomicznej.

Dodatkowe informacje o przebiegu ksztatcenia praktycznego

Szkota organizuje réznego rodzaju szkolenia i kursy branzowe, a takze pokazy
sporzqdzania ciekawych dan i napojow, takich jak np. kolorowe, apetyczne drinki
bezalkoholowe. W trakcie ksztatcenia uczniowie poznaja tradycyjne formy i techniki
sporzqdzania dan, jak rowniez aktualne trendy kulinarne. Wiedzq, jak sporzqdzaé
potrawy wykorzystujac kuchnie molekularng czy nowatorskq metode gotowania w
prozni i niskich temperaturach zwanq sous vide. Uczniowie biorq udziat w olimpiadach
tematycznych o zywieniu, odbywajq programowe praktyki za granicq np. w kurortach
stonecznej Italii. Wspéotpracujemy z najlepszymi hotelami i restauracjami, dzieki
temu po ukonczeniu nauki absolwenci znajduja prace w regionie w wyuczonym
zawodzie w restauracjach, hotelach, kawiarniach lub prowadzqc wtasnq dziatalnosé
gospodarczq. Miodziez ma rowniez doskonate podstawy, aby ksztaici¢ sie dalej na
wyzszych uczelniach.

zarpaszany vo ZEROMSKIEGO!



